0002

0001

0039

0038

0301

0302

0401

0402

0403

100 g

100 g

100 g

100 g

200 g

150 g

100 g

100 g

STUDENE PREDKRMY

CoLD HORS — D"OEUVRE/ KALTE VORSPEISEN
Sunkovy kornout 50 K&

s kifenovou Sleha ¢kou
Ham cornet with horseradish cream
Schinkenrolle mit Sahne-Meerettich

Broskev Bohemia 60 K&

Peach Bohemia
Pfirsich Bohemia

Saléat ze zelenych fazoli 40 K&

s raj éatovym tartarem
Salad with green beans and tomatoes
Salat aus griinen Bohnen mit Tomaten

Krevetkovy koktejl 60 KC

Scampi cocktall
Garnelencocktail

STUDENE POKRMY

CoLD MeAT/ KALTE SPEISEN

Uzena kyta s k fenem a kyselou okurkou 75 K¢

Smoked pork, horseradish, sour gherkin
Geraucherte Schweinskeule, Meerretich, Saure Gurke

Svédska misa 3
smés uzenin a syr G s platky pln éné masové rolady 130 KC
a uzeneého lososa

Swedish platter
Schwedischerplatte

Variace €eskych syr G s oFiSky a ovocem 90 K¢&

Czech cheese-mixed with nuts and fruit
Bbhmischer Kasegemisch mit Niissen und Obst

Nakladany HERMELIN 65 K&
hermelinové kostky naloZené v pikantnim nalevu

Pickled cubes of cheese HERMELIN

Eingelegter Cammembert

Syrovy tali F dle viastniho vyb éru z nabidky syr : EElE
EIDAM, HERMELIN nebo UZENY EIDAM

Cheese EIDAM, HERMELIN or smoked EIDAM

Kase EIDAM, HERMELIN oder gerducherte EIDAM

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



10 o1 (0,20 |

11 o2 0,30

12 o3 0,30 |

13

14

15

16

0213

0203

0205

0221

100 g

100 g

150 g

100 g

POLEVKY

Souprs/ SUPPEN
Hovézi vyvar
s masem a t éstovinami

Bouillon
Rindfleischsuppe

Moravskad €esneka €ka

se syrem, Sunkou a chlebovymi krutonky
Moravian garlic soup with cheese

Méahrisch Knoblauchsuppe mit Kéase
ValaSskéa zel nacka

Cabbage soup
Kohlsuppe

TEPLE PREDKRMY

WARM HORS — D’OEUVRE/ WARME VORSPEISEN

Pikantni vep Ffové nudli €ky s tousty

Toast with piquant chips of pork

Rdéstbrot mit pikanten Schweinenudeln
Gratinovana brokolice

zapékana brokolice s beSamelem a syrem
Baked Broccoli

Brokkoli (iberbacken)

Krati jatyrka

grilovana s anglickou slaninou

Turkey liver with english bacon
Putenleber mit durchwachsener Speck

Topinka s tvar Gzky a uzenym masem

Toast with curd cheese and smoked meat
Quargeltoast mit Rauchfleisch

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

30 K¢

35 K¢

35 K¢

80 K¢

70 KC

80 K¢

60 K¢

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



17

18

19

20

21

22

23

24

25

0501

0502

0519

0518

0504

0516

0601

0603

0604

0621

200 g

200 g

150 g

200 g

200 g

300 g

260 g

150 g

150 g

RYBY

FisH DISHES/ FISCH-GERICHTE

Pstruh pe €eny na masle
kladeny na list hlavkového salatu a zdobeny citréne m

za kazdy dalSi 1 dkg vahy

Roasted trout with butter
Bratforelle auf Butter

Spiz z lososa a tresky s citrénovou oméa  ékou

Salmon and codfish on skewer in lemon sauce
Lachs und Dorsch am Spiess mit Zitronensauce

Lososovy steak po Fecku

Salmon steak, Greek style
Lachssteak nach Griechen-Art
Tunak na vin é
podavany s pikantni oblohou

Tunny with wine and piquant vegetables
Tunfisch mit Wein and pikante Gemuse

Filé PANGASIUS

S restovanou jarni zeleninou
Pangasius fillet with spring vegetables
Filet aus Pangasius mit Friihlingsgemuse

DRUBEZ

PoOULTRY/ GEFLUGEL

Kachni prsi €ka po selsku

na kmin & a €esneku, podavana s ¢&ervenym zelim
Duck steak, farm style, red cabbage

Entenbristchen nach Bauernart, Rotkraut

Peéené kuFeci stehno na zp Gsob bazanta

Roast drumstick a la pheasant

Brathiihnchenkeule als Fasan

Kureci roladky

se Sunkou a hermelinem, baby karotka

Chicken rolls with ham, cheese Hermelin and baby carrots
Hihnchenrouladchen mit Schinken, Cammembert und Karotten
Lazensky ku Feci Fizek

v tésti¢ku s rozinkami

Chicken steak in batter with raisins

Hahnchenschnitzel in Teig mit Rosinen

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

130 K&
8 K¢

150 K&

145 K¢

150 K&

135 K¢

160 K&

125 K¢

135 K¢

115 K&

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



26

27

28

29

30

31

32

S5

34

SPECIALITIES OF THE COOK/ SPECIALITATEN UNSEREN KOCHS

o711 150 g

0702 200 g

o713 150 g

o714 150 g

SPECIALITY SEFA KUCHYN E

Veprové medailonky

zapec€ené s tfemi druhy syr 4, zeleninova obloha
Pork medallions with three sorts of cheese
Schweinsmedaillons mit drei Kasearten, Gemiise

GRIL-MIX

hov ézi sviékova, vep Fova panenka a ku Feci prsi éka 180 K&
grilovana na sm ési ko feni, pikantni zeleninova obloha

MIX-GRILL, piguant vegetables

MIX-GRILL, pikante Gemise

Mlynské kolo - vepfova panenka prokladana uzenym 3
masem, hermelinem a bramborovymi placi ~ ékami 150 KC
s pikantni oblohou

Pork tenderloin, smoked meat, cheese Hermelin, tiny potato pancakes

with piquant vegetables

Schweinslende, Raucherfleisch, Kase Hermelin, Karfottelpufferchen

Ostravsky smazeny Fizek 130 K&
z kureciho a vep fového masa se Sunkou a syrem

Breaded chicken and pork steak stuffed with ham and cheese

Panniertes Hahnchen- und Schweineschnitzel gefullt

mit Schinken und Kése

NASE TRADICNi KUCHYNE

Jidla podavame jen do 15 hodin

CZzECH TRADITIONAL CUISINE/ UNSERE TRADITIONSKUCHE
These dishes are prepared till three p. m./ Die Speisen servieren wir nur bis 15 Uhr

oso1 150 g

0802 200 g

0821 150 g

0806 150 g

0822 150 g

Svatebni svi ¢kova 135 K&
s houskovym knedlikem zdobené citrénem a brusinkami

Wedding beefsteak in cream sauce, lemon, cranberry,

bohemian dumplings

Hochzeitslenden mit Zitrone, Preiselbeer, Semmelknodel

Staro éeska basta 160 K&

veprové caré, uzené maso, sm és zeli a knedlik G
Old czech good grub
Altbéhmischer Lecherbissen

Debrecinsky gulas 110 K&
hov ézi gulas s vlozkou slaniny a park U

Beef goulash, Debrecen style, with frankfurter

Rindergulasch nach Debreziner Art mit Wirstchen

Moravsky vep Fovy vrabec 130 K&
se slezskym zelim a chlupatymi knedliky

Moravian pork “Sparrows”, cabbage, Silesian style, dumplings

Mahrische ,Spatzen*, schlesisch Rotkraut, KI6Re

Uzené caré 130 K&

s duSenym Spenatem a bramborami na cibulce
Smoked pork cutlet, spinach and potatoes with onion
Rauchschweinskotelett, Spinat und Kartoffeln mit Zwiebel

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



K USPESNEMU OBCHODNIMU JEDNANI

| PRATELSKEMU POSEZENI

MAIN MEALS FOR MANY PEOPLE / HAUPTSPEISEN FUR MEHR PERSONEN

35 ors 400 g

36 o700 1000 g

37 v 75

38 4 75¢

39 1703 200 g

Kralovska misa pro dv é osoby

grilované platky hov é&zi sviékové, vep Fové panenky, 450 K¢&
kufecich prsi €ek a uzeného masa s teplou zeleninou

Royal platter — for two

Konigschale — fur zwei

Cisarsky chafing pro €tyFi osoby

grilované platky hov ézi sviékové, vep fové panenky, 900 K¢&
uzeného masa s kr atimi jatry, ku fecimi roladkami

a teplou zeleninou

Emperor chaffing dish — for four

Kaiserschafing — flr vier

DETSKE MENU
Objednéavky détskych jidel pfijimame pouze pro déti do 15 let

DISCHES FOR KIDS/ KINDERSPEISEN

BaSta maxipsa Fika 3
smazeny ku Feci Fizek s kuku Fiénymi lupinky, 85 K¢
St'ouchané brambory, michany kompot

Fried chicken steak with cornflakes, mashed potatoes, tutti-frutti

Paniertes Hihnerschnitzel mit Cornflakes, Stauchkartoffeln,

gemischer Kompott

Rakosni éek 75 K&
rybi filé na méasle s baby karotkou, hraSkem a hrano  |ky

Fillet of cod, baby carrots and petits pois, chips

Fischfilet, Karotte und griine Erbsen, Pommes frites

Uzliky brouka Pytlika 45 K&
Spagety s ke €upem a syrem

Spaghetti with ketchup and cheese

Spaghetti mit Ketchup und Kase

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



40 o501 250 g

41 oes 150 g

42 005 150 g

43 o0z 150 g

44 o900 150 g

45 o005 150 g

46 o6 150 g

47 os20 150 g

JIDLA NA OBJEDNAVKU

MEALS TO ORDER/ PFANNENGERICHTE

Z masa hov éziho:
beef/ aus Rindfleisch

Steak ze svi ckv_ove o 340 K&
na barevném pep fi s bylinkovym maslem

Beefsteak on colour pepper with herb butter

Rindslendesteak mit mehrfarbiger Pfeffer und Krauterbutter

Mexicky steak 230 K&

se sm ési kuku fice a €ervenych fazoli
Steak, Mexico style
Beefsteak nach mexikanischer Art

Biftek se Sunkou a vejcem 230 K¢

Steak with ham and egg
Beefsteak mit Schinken und Ei

Labuznické fezy 230 K&
2 et e a 2 ¢ . C
platky hov ézi sviékoveé s fazolovymi lusky na slanin
Cuts of sirloin with bean-pod and english bacon
Lendenschnitten mit griinen Bohnen und englische Speck

Roznovsky gulas 290 K&
hov ézi svi€kova s paprikou, cibuli, Zampiény a feferony

Beef goulash, “Roznov” style

Rindergulasch “Roznov”

»ratarak” 3
tatarsky biftek s dv éma kFupavymi topinkami 220 K¢
(jidlo p Fipravujeme vylu €né na pfani hosta)

Steak tartar

(this dish is prepared exclusively according to guest’s wish)

Tatarbeefsteak

(die Speise ist nur auf die Aufforderung des Gastes zubereitet)

(]

Z masa vep roveho:
pork/aus Schweinefleisch

Veprové medaildnky v zavoji

vepFova panenka v anglické slanin & 140 K&
s bramborovymi placi €kami, obloha

Pork medallions in veil, piquant vegetables

Schweinsmedaillons in Schleier, pikante Gemuse

Veprovy steak Labuznik 140 K&

se Sunkou, dr abezimi jatry a ananasem

Steak Gourmet with ham, poultry liver and pineapple
Steak nach Feinschmekkerart mit Schinken,
Geflugelleber und Ananas

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



48 o0 150 g

49 o915 150 g

50 o921 150 g

51

52

53

54

55

0622

0923

0619

0926

0623

150 g

150 g

150 g

150 g

150 g

Dracéi Spiz
veprova panenka prokladana kr ati jatrou, feferony a cibuli
Dragon skewer

Drachenspiess

Bacéovsky Fizek

pln ény Sunkou, nivou, smazeny vt éstiéku, obloha

Stuffed steak, Cottager style, vegetables

Schweinsschnitzel nach Sennerart, Gemise

Babi €€iny Fize€ky na troji zp Gsob smazené

s oblohou

Granny’s triple steak, vegetables
Omas Dreifachschnitzel, Gemuse

Z masa dr ubeziho:
poultry/ aus Gefligel

Jarni zavitky

se Sunkou, hraSkem a vejcem

Spring chicken rolls with ham, green peas and egg
Frahlingshuhnerrouladchen mit Schinken, Erbsen und Ei
Kureci prsi ¢ka na grilu

S restovanou zeleninou

Grill breast of chicken with vegetables

Gegrilltes Hahnchenbrust mit Gemuise

Kureci Sate ¢ek s broskvi a hermelinem

Breast of chicken stuffed with peach und cheese Hermelin
Geflllte Hahnchenbrust mit Pfirsich und Kase Hermelin

Kureci prsi €éka v bramborovéem t éstiéku

Breast of chicken in potato-batter
Héahnchenbrust in Kartoffelteig

Smazena kapsa Harmony

pln éna uzenym masem, syrem, Zampiony a kapii
Breaded chicken steak stuffed with smoked meat, cheese,
mushroom and red pepper

Panniertes Hahnchenbrust Harmony gefiillt mit Raucherfleisch,
Kase, Champignons und Paprika

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

140 KE

140 K&

140 KE

135 K¢

135 K¢

135 K¢

130 K&

130 K&

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



56

57

58

59

60

61

62

63

64

65

66

1217

1218

1219

0513

1206

1207

1301

1324

1303

1306

1325

100 g

150 g

200 g

100 g

100 g

250 g

150 g

100 g

150 g

150 g

150 g

JIDLA RACIONALNI VYZIVY
RATIONAL NUTRITION/ RATIONELLE ERNAHRUNG

Kantonské Spagety s ku Fecim masem 110 K&

Spaghetti with chicken

Spaghetti mit Hilhnerfleisch

Festival smazenych syr 3

eidam v trojobalu, hermelin v bramborovém t  éstiéku, 105 K¢

niva v t ésticku

Breaded cheese mix

Panniertes Kasegemisch

Pecené brambory s raj €aty x
h R 50 KcC

sypané balkanskym syrem

Baked potatoes with tomatoes and balkan cheese

Gebackene Kartoffeln mit Tomaten und Balkankése

Zeleninovy salat s tu nakem 80 K¢&

Vegetable salad with tunny
Gemisesalat mit Tunfisch

Salatovy mix s kruténky x
. 90 K¢
a kufecim masem

Mixed salad with sliced of chicken breast and croutons

Gemiusesalat mit Hilhnerfleisch und Brotstlicken

Brynzové halusky 70 K&

se slaninou
Potato gnocchi with sheep cheese
Nockerln mit Brimsen

MOUCNIKY
DESSERTS/ MEHLSPEISEN

Parizské pala €inky 50 K¢
Paris pancakes
Pariser Palatschinken

Dort "MARABOQO" 50 K¢

Cake MARABOO
Torte MARABOO

Jablkovy zavin s ¢€okoladou a Sleha ¢kou 35 K¢

Apple strudel with chocolate and double sauce
Apfelstrudel mit Schokolade und Schlagsahne

Banan v ¢okolad é se Sleha ¢kou 35 K&

Banana in chocolate with whipped cream
Banane in Schokolade mit Schlagsahne

Medovnik 50 K¢

Honey cake
Honigkuchen

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



PRILOHY

SIDE DISHES/ BEILAGEN

1501 200 g  Varené brambory
Boiled potatoes/ Gekochte Kartoffeln

1502 200 g  Varené brambory s maslem 30 K¢
Boiled potatoes with butter/ Gekochte Kartoffeln mit Butter

1503 200 g  Opékané brambory 30 K&
Fried potatoes/Gebratene Kartoffeln

1504 200 g  Steakové brambory, Pa Fizské brambory 30 K¢

Potato wedges American style,Paris fried potato round
Pariser Kartoffelscheiben, Kartoffelecken mit Schale

71

72

73

74

75

76

77

78

79

80

81

82

83

1505 120 g  Resti brambory 30 K¢
Roast potatoes/Rostkartoffeln

1506 150 g SmaZzené hranolky 30 K&
Chips/Pommes Frites

1507 150 g  Smazené kroketky 30 K&
Croquets/Kroketten

1508 100 g Bramborové placi €ky 30 K¢
Potato pancake/Kartoffelpuffer

1500 200 g  Bramborové knedliky 25 K¢
Potato dumplings/Kartoffelknddel

1520 160 g  Houskové knedliky 25 K&
Bread dumplings/Semmelknédel

1511 150 g  DuSena ryze 25 K¢
Stewed rice/Gedunsteter Reis

1512 150 g Sunkova ryze 30 K&
Rice with ham/Schinkenreis

1513 200 g  Téstoviny 25 K&
Noodles/Teigwaren

1514 150 g Tepla michana zelenina 30 K¢E
Warm mixed vegetables/Warmes gemischtes Gemise

1515 180 g  Michany zeleninovy salat 30 K¢
Mixed vegetable salad/Gemischte Gemiisesalat

1516 180 g  Okurkovy salat 30 K¢
Cucumber salad/Gurkensalat

1517 180 g  Rajéatovy salat 30 K&

Tomatoes salad/Tomatensalat

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



84

85

86

87

88

89

90

91

92

1. sk. — smluvni ceny

Vedouci provozovny: Jifi Vavrla

1211

1518

1519

1520

1521

1522

1523

1524

1525

Sopsky salat

Bulgarian salad/Balkanischer Gemisesalat
Zeleninovéa obloha
Vegetables/Mischgemiise

Kysela okurka
Sour gherkin/ Saure Gurke

Michany kompot
Mixed preserved fruits/Gemischtes Kompott

Tatarska oma ¢ka
Tartar sauce/Tatarensauce

Dabelska oma éka
Devil's sauce/Teufelssauce
Topinka

Fried toast/Gerdstete Brotschnitte

Chléb
Bread/Brot

Pecivo
Rolls/Gebéack

Reditelka hotelu: Mgr. Marta Lednicka

Vaha masa je uvedena v syrovém stavu

Jidla pfipravuje: Jaromir Vanék a kolektiv

50 K¢

25 K¢

10 K&

25 K¢

18 K&

18 K¢

8 KC

5 K¢

5 KC

(duben 2009)

Given weight of meat is the weight before cooking/Das Fleischgewicht wird in rohme Zustand angegeben



